
BIO-Dynamie, les meilleurs labels
environnementaux ?
Willy Kiezer - auteur et journaliste
avec Justine Saurel et Matthieu Boesch (vigneronne et vigneron)



100 ans de bio-dynamie

Les meilleurs labels ?

Demeter et Biodyvin

Ils et elles ont fait la pratique !

Encore une présentation des deux labels
indépendants

Comment et pourquoi sont-ils les plus vertueux ?
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La biodynamie, une histoire de femmes
et d’hommes
Les grandes lignes



1924, le Cours aux Agriculteurs (R.Steiner)

Rudolf Steiner, autrichien XIXè s. docteur en philosophie,
fondateur de l’anthroposophie

8 conférences à Koberwitz en Pologne

Les premiers effets néfastes de l’industrialisation de
l’agriculture (procédé Haber Bosch) et les sélections
variétales

La bio-dynamie n’est pas de Steiner. 
Réunification de deux courants aux mêmes origines.



Ehrenfried Pfeiffer et le
compostage des déchets
urbains (obligatoire pour
les ménages français
depuis le 1er janvier
2024)

Le compost



Alex Podolinsky et la mise au point
des préparations biodynamiques qu'il
expérimenta sur les grands espaces
australiens



Maria Thun et ses travaux sur
l'influence de la lune et des
planètes. Elle a créé le calendrier
des semis, qui n’est plus aujourd’hui
l'apanage de la biodynamie



Et des organisations...

François Bouchet, premiers essais dans la vigne
(Château Gaillard - Loire)

Pierre Masson (Biodynamie Services), puis son fils Vincent

Mouvement Agriculture BioDynamique, le MABD

Soin de la Terre et Biodynamie Recherche

Demeter et Biodyvin, leur cahier des charges
Pierre Masson



1982
l’État reconnait la biodynamie comme étant

une pratique de l’agriculture biologique



Les deux labels privés et indépendants

Demeter France est fondée en 1979 sous forme associative, le siège est à Colmar
739 domaines sont certifiés (ou en cours de certification) - Label indépendant

Fondé en Allemagne en 1928 sous forme de coopérative, et en 1932 sous forme associative. 

Syndicat fondé en France en 1995, le siègle est à Colmar

215 domaines viticoles sont certifiés Biodyvin

Chaque domaine a des obligations auprès de l’organisation : échanges, pratiques, rencontres



Inscription / audit /
contrôle
Process, conditions d’entrées
et de contrôle du label ?

être certifié AB / 100% de l’exploitation doit être BIO

formation 2 jours à la biodynamie

déjà épandre les préparations (500, 501, compost)

Demeter certifie et contrôle elle-même ses domaines

Un même domaine ne peut pas être audité plus de 3
ans de suite par le même auditeur

être certifié AB

présentation détaillé du domaine (lettre de motivation
avec histoire et philosophie)

preuve d’épandage (facture d’achat de prépara)

visite(s) et dégustation des cuvées par le comité



Bio-dynamie, les meilleurs
labels environnementaux ?
Pourquoi et comment ?

Demeter / Biodyvin, des
cahiers des charges strictes

Les autres labels
“environnementaux”

Des bénéfices visibles



Pesticides et engrais de synthèse
autorisés (CMR inclus)

Frontière nette

Insecticides, herbicides,
fongicides de synthèse et

engrais chimiques interdits



Vinification : Nombre d’additifs et auxiliaires oenologiques

moins de 20 (ou justification)environ 50+80

Doses maximales de sulfites pour un vin rouge

70-80mg/L100mg/L150 mg/L



Demeter, label pour toute l’agriculture

Gestion des déchets, intégration de la biodiversité (10% de la surface)

Responsabilité écologique (limitation suremballage)

Responsabilité sociale, sociétale (équité, respect de l’humain)

Traçabilité des matières premières (interdiction fret aérien)

Cahier des charges stricte, complet et aux exigences fortes 

Régénérer les sols

Soin des plantes

Biodiversité

Respect animal



Biodyvin, être le moins interventionniste

N’interdit pas de pratiques mais doit les justifier auprès du syndicat

S’appuie sur le cahier des charges de l’agriculture biologique

Objectif : le moins d’intervention possible, faire du vin avec
uniquement du raisin

Chaque adhérent s’engage dans la recherche expérimentale de la biodynamie.

“L’objectif des vignerons Biodyvin est de produire un vin issu uniquement de raisin provenant de
l’agriculture Biologique et Biodynamique, excluant l’utilisation de tous produits œnologiques visant à modifier
l’équilibre initial des raisins et cherchant à neutraliser l’effet des millésimes” (extrait CDC)



Les vendanges

Vinification et
fermentation

Cas pratique, quelques exemples très concrets



Quels sont les bénéfices
apportés par la biodynamie ?


